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M O Ë T  &  C H A N D O N 

B R U T  I M P E R I A L

M O Ë T  &  C H A N D O N 

B R U T  I M P E R I A L  R O S É

M O Ë T  &  C H A N D O N 

I C E  B L A N C

De color oro Amarillo pálido. Aromas 
delicadamente vinosos, con un toque 
de tilo y de fl or de vid. Sabor dom-
inado por notas de bollería y frutas.

Color rosado con reflejos ligeramente 
cobrizos. Aromas expresivos con pre-
dominio del olor a fresa del bosque. 
En boca ataque con carácter afrutado.

Moët Ice Impérial es el primer y el único 
champagne especialmente creado para 
disfrutarlo con hielo. Una nueva experi-
encia que combina sensaciones diverti-
das, frescas y libres pero siempre fiel al 
estilo Moët & Chandon, que se distingue 
por su fruta viva.
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M O Ë T  &  C H A N D O N 

V I N T A G E  B L A N C

M O Ë T  &  C H A N D O N 

V I N T A G E  R O S É

Color oro pálido, burbujas finas. 
en nariz pera bien madura, cítri-
co confitado. La suculencia de la fru-
ta se estira para hacerse más firme.

Color rosa salmón, olor a cereza confita-
da, naranja sanguínea, especias, ahuma-
dos. El vino se distingue por un equilib-
rio sutil entre la redondez y la precisión.



D O M  P E R I G N O N
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D O M  P E R I G N O N 

B L A N C

D O M  P E R I G N O N 

R O S E
D O M  P E R I G N O N  P 2

El vino respira, la nariz es aérea y se an-
ima en el juego en espiral con toques de 
angélica, flores secas. La amplitud surge 
en boca, la complejidad está a flor de piel.

Es revelador de un color audaz, me-
dio rosa salmón. Notas de bayas amplia 
mezclados con ahumados y carácter 
terrenal. Rica, con cuerpo y tánica.

En Nariz un bouquet intenso, ab-
ierto, luminoso: madreselva, fru-
tos anaranjados, almendra tost-
ada y notas yodadas. En paladar, 
canónigo cremoso, y su final ahumado, 
intenso y enérgico equilibra el conjunto.
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V E U V E  C L I C Q U O T 

Y E L L O W  L A B E L

V E U V E  C L I C Q U O T 

R O S E

V E U V E  C L I C Q U O T 

V I N T A G E  B L A N C

Color amarillo con destellos dora-
dos y burbujas diminutas. En nariz 
intenso y agradable. En boca, de-
staca la bella armonía de un cham-
pagne con una gran estructura.

Color vino luminoso con reflejos rosados. 
La nariz generosa y elegante, los aromas de 
la fruta roja dominan. En boca el ataque es 
fresco y deja lugar a una armonía afrutada.

Color dorado brillante. Combina per-
fectamente fuerza y elegancia. Aromas 
de fruta fresca notas tostadas y un aura 
de especias dulces y fruta escarchada.
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V E U V E  C L I C Q U O T 

R I C H

V E U V E  C L I C Q U O T 

G R A N D E  D A M E

Un champagne dulce perfecto para los 
nuevos tiempos. En nariz notas frescas 
y frutales. En el paladar se degustan las 
notas cítricas y florales, que se equili-
bran con su frescura y un final cremoso.

Color oro pálido con destellos verdosos. 
En nariz, notas típicamente de Chardon-
nay, seguidas por aromas de fruta cara-
melizada. En boca, carácter puro y nítido.
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Bodegas Carlos Valero 9



R U I N A R T  R O S E

R U I N A R T 

B L A N C  D E  B L A N C S
R  D E  R U I N A R T

D O M  R U I N A R T

B L A N C

Burbujas muy finas, cordón fino y 
tenaz. Una nariz fina, sutil y fresca, 
dominada por aromas de cereza y de 
bayas rojas: fresas de los bosques y 
frambuesas. Un bello ataque en boca, 
equilibrado y de una buena frescura.

Procede de un assemblage de vinos 
de cuatro añadas distintas y posee 
una tipicidad y una frescura únicas: 
un Champagne vivo, ligero, aéreo.

Dorado pálido. Aroma fresco, fino. 
Boca, sabroso, con agradables pun-
tas ácidas que aportan frescura y un 
largo final cítrico. Bien elaborado.

Al catar el Dom Ruinart, se revela un 
equilibrio perfecto que combina el fres-
cor y la corpulencia en el paladar. Un vino 
sedoso, largo en boca, de una duración 
excepcional y vertiginosamente vertical.
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K R U G

G R A N D E  C U V E E

K R U G

C L O S  D ’ A M B O N N A Y

K R U G 

C O L L E C T I O N

Color oro brillante. Buqué prodigio-
samente expansivo con una textu-
ra cremosa. Aromas de pan tostado, 
galletas, especias suaves, frutos secos
y fruta confitada.

De reflejos dorados brillante. En nariz es 
cremoso y contundente a la vez que de¬li-
cado con aromas sutiles a flores blancas 
y especias de Oriente, carne suculenta 
de fruta roja, memoria de tierra mojada.

Con Krug Collection, sabores como bri-
oche tostado, vainilla y caramelo pas-
an a primer plano, seguido de los frutos 
secos, miel y café, y más tarde trufas.

12 |Bodegas Carlos Valero



E N A T E

Bodegas Carlos Valero 13



E N A T E

2 3 4

E N A T E

R O S A D O

E N A T E

C A B E R N E T  M E R L O T

Su nariz es un continuo desfile de no-
tas lácticas, de melocotón maduro, fru-
tos secos, turrón y torrefactos, sobre 
un elegante fondo mineral. En boca, el 
vino combina con destreza la frescu-
ra con una extraordinaria carnosidad.

Nariz intensa, muy afrutado, donde re-
saltan los aromas de la uva (arándano, 
frambuesa, pimiento) En boca presen-
ta un ataque carnoso y pleno. Vino ágil 
y vivo. Su evolución en boca es magní-
fica, con un post-gusto largo y sabroso 
en el que destacan los aromas varietales.

Color cereza de media capa. Nariz sug-
estiva y compleja de frutos del bosque, 
con elegantes matices florales y atisbos de 
pimienta, vainilla y so¬tobosque. Paladar 
suave y redondo que abre paso a un final 
de boca sabroso, con notas de torrefacto.

D.O. Somontano D.O. Somontano D.O. Somontano
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L A S  M O R A D A S  D E  S A N  M A R T I N

L A  S E N D A

E N A T E  C R I A N Z A
E N A T E 

M E R L O T  M E R L O T

L A S  M O R A D A S  D E  S A N  M A R T I N

 I N I T I O

Muy fresco y aromático. Representa 
fielmente el espíritu de la garnacha-ter-
ruño de Las Moradas. Color cereza. 
Garnacha muy varietal con aromas flo-
rales, ciruela, monte bajo y un fondo 
muy mineral, característico del suelo 
granítico, prevaleciendo la variedad 
sobre una sutil madera. Su final lar-
go y con gran permanencia en boca.

Color rojo cereza picota, muy cubierto. 
Aroma intenso y complejo, rico en mati-
ces ahumados y especiados, sobre un 
fondo de frutas rojas maduras. De estruc-
tura tánica equilibrada, en boca se mues-
tra denso, carnoso y con un final largo.

Presenta un amplio y complejo abani-
co aromá¬tico en el que se combi¬nan 
de forma armoniosa los recuerdos 
de las frutas rojas junto con los car-
acterísticos aromas de orejones y los 
matices de cacao aportados por la bar-
rica. Su paladar es amplio y carnoso.

Limpio, brillante y de color rojo pico-
ta intenso con ribetes granate. En na-
riz se presenta nítidamente varietal 
con intensos aromas a fruta madura. Se 
perciben sensaciones de ciruela, higo, 
melocotón y guindas, con ciertas no-
tas de cacao y un fondo balsámico y 
mineral. En boca se muestra pleno, am-
plio, estructurado y carnoso, con una 
prolongada y profunda persistencia.

D.O. Somontano D.O. Somontano

D.O. Vinos de MadridD.O. Vinos de Madrid
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L A U S
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L A U S

B L A N C O

L A U S

R O S A D O

L A U S

T I N T O

Vino blanco de aspecto luminoso, col-
or amarillo limón con destellos verdes 
y acerados, propios de su juventud. 
En nariz presenta un complejo y el-
egante aroma frutal, destacando los 
cítricos y tropicales (corteza de limón, 
pera en almibar, piña y plátano mad-
uro). En boca es sabroso, potente y 
fresco. Destaca un postgusto muy 
largo y agradable que invita a beber.

Atractivo color rosa pálido y aspecto 
cristalino. En nariz es muy limpio y fru-
tal, con claros matices de fresa, golosinas, 
frutos rojos y violetas.  En boca goloso, 
fresco y con un suave paso en el paladar. 
Un vino muy agradable y equilibrado.

Vino tinto de intenso color rojo cere-
za, con ribetes azules que marcan su 
juventud. Nariz fresca y frutal. Desta-
can generosos aromas de frutos ro-
jos, con un toque de bayas silvestres. 
En boca resalta su ataque suave y se-
doso. Paso muy agradable y goloso.

D.O. Somontano D.O. Somontano D.O. Somontano
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L A U S

B A R R I C A

L A U S

R E S E R V A

Vino tinto de intenso color rojo cereza, 
con matices morados y rojos que mar-
can su juventud. Nariz plena e intensa. 
Destacan aromas de frutos rojos con 
un toque de frutos secos (avellanas, al-
mendras tostadas), ahumados, toffee 
y especias. En boca resalta su ataque 
suave y frutal. Paso amplio y goloso en 
boca, donde encontramos tostados, es-
pecias, clavo y un dulce y suave tanino 
que deja un postgusto muy agradable.

Vino tinto de gran capa de color rojo rubí 
y aspecto cristalino con matices rojos y 
granates. En nariz es intenso marcán-
dose los aromas propios de la barrica de 
roble; madera tostada, humo, pastelería, 
especias y betún, muy integrados con la 
fruta madura; mermeladas de frambue-
sa. En boca es un vino de gran volumen, 
con un tanino bien marcado, persistien-
do algún tanino más agresivo que denota 
que su crianza en botella puede prolon-
garse. Los sabores afrutados de la uva 
y los sabores procedentes de la barrica 
se ensamblan dando matices a choco-
lates, cuero, especias y frutas maduras.

D.O. Somontano D.O. Somontano
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M A T A R I L E

B L A N C O

M A T A R I L E

T I N T O

B L A N C A

Y

R A D I A N T E

Color amarillo pálido con reflejos 
verdes. Se combinan a la perfección las 
características de las dos variedades: in-
tensas frutas cítricas (piña, melocotón) 
por parte de la Chardonnay y unas no-
tas extraordinariamente exóticas (lichis, 
fruta de la pasión, especias) aportadas 
por la Gewürztraminer. Paladar amplio 
y paso agradable y fresco. Se encuentra 
en el momento óptimo de consumo.

Color rojo cereza picota, muy cubier-
to. Aroma intenso y complejo, rico en 
matices ahumados y especiados, sobre 
un fondo de frutas rojas maduras. De 
estructura tánica equilibrada, en boca se 
muestra denso, carnoso y con un final 
extraordinariamente largo, en el que apa-
recen finas notas tostadas .Fácil de beber

Amarillo oro, notas intensas de eucalipto, 
almendra y manzana verde. Intensidad 
aromática alta. En boca acidez suave pero 
fresco y con un final un poco amoscatelado.

D.O. Somontano D.O. Somontano D.O. Campo de Borja
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H E R E D A D  R E D

H E R E D A D  X H E R E D A D  H

S O T A  D E  C O P A S

Color rojo cereza con destellos rubí, 
de alta intensidad. Limpio y brillan-
te. Nariz intenso y complejo. Desta-
can aromas de frutos rojos, junto con 
notas especiadas, madera y tostados. 
De paso amplio por boca, equilibra-
do, con cuerpo y estructura, con tani-
no suave y fácil de beber. En retronasal 
destaca claramente su paso por barri-
ca. Vino expresivo y muy persistente.

Atractivo color rubí púrpura, limpio 
y brillante. En nariz posee una inten-
sidad media alta con recuerdos muy 
varietales (cereza y frambuesa), así 
como con las notas aportadas por su 
corta estancia en barrica (cacao, to-
stados). En boca es aterciopelado, 
pleno, con un postgusto afrutado y 
persistente. Un Heredad de encanta-
dora garnacha acariciada por el roble.

De color rojo picota violáceo vivo, lim-
pio y brillante. En nariz es potente con 
intensos aromas a violeta y recuerdos 
de fruta negra, aromas frutales que de-
notan frescura, además de un tostado, 
especias y notas cremosas de su paso 
corto por madera. Complejo en boca, 
carnoso, estructurado, con un marcado 
carácter frutal, con taninos amables y 
finos marcados por su paso por barrica.

Un vino que es pura elegancia combina-
da con la esencia más frutal y jugosa de 
las mejores garnachas del campo de Bor-
ja. Un vino intenso y largo perfecto para 
comidas opulentas y por supuesto para 
darle unos años de guarda si se prefiere.

D.O. Cariñena D.O. Campo de Borja

D.O. Campo de Borja D.O. Campo de Borja
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A Y L E S
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A

Bonito e intenso color 
rojo cereza picota. Muy 
directo en fase olfati-
va, bien definido y ex-
traordinariamente am-
plio en aromas (fruta 
fresca, tinta, especias y 
carácter final floral). En 
boca se muestra como 
una clara apuesta por la 
elegancia e intensidad 
frutal; armonía y equi-
librio se dan la mano

Color rojo rubí. Muy 
intenso en nariz, con 
una amplia gama de 
aromas; frutos rojos, 
pimienta negra, cacao 
e incluso algún toque 
mineral y terroso.   En 
boca se muestra como 
un vino de mucho cu-
erpo que aúna potencia 
y elegancia, persistente 
y con final muy largo.

Atractivo color rosa, 
fresa, muy vivo, con 
aromas de gran inten-
sidad que recuerdan a 
fruta roja en confitu-
ra (fresa, frambuesa), 
lácteos y notas herbá-
ceas frescas. En boca 
es sabroso, alegre y con 
un final frutal de muy 
buena persistencia. 
El primer vino rosa-
do de Pago de España.

Color rojo rubí. Inten-
so y cálido en nariz, 
complejos aromas de 
cerezas, frutos negros, 
retama, montes ba-
jos y anisados. Boca 
con taninos suaves y 
elegantes, de medio 
cuerpo y con un fi-
nal largo y persistente.

Color rojo rubí, poco 
cubierto. Nariz con 
aromas a moras, fram-
buesas, lavanda y hi-
erbas mediterráneas. 
De cuerpo medio, la 
boca está marcada por 
el frescor, una firme 
estructura y final lar-
go y sedoso. Una gar-
nacha sutil con pure-
za y mineralidad.

Y L E S

D.O. Vino de Pago
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S E R E N D I P I A

A L D E Y A 

4  V A R I E D A D E S

A L D E Y A 

G A R N A C H A

3  D E  3 0 0 0

En la fase olfativa se muestra elegante, 
atractivo y muy equilibrado con una 
madera de alta calidad. En boca, re-
sultando fresco y aterciopelado, con to-
stados muy interesantes y que se integran 
con la fruta madura y el carácter floral.

De color rojo cereza picota amorata-
do muy atractivo. En nariz posee aro-
mas primarios y varietales de frutos 
rojos y notas florales junto con lig-
eras especias. Franqueza varietal. Su 
paso en boca es sabroso, frutal, equil-
ibrado, fresco y balsámico. Taninos 
maduros, tiene cuerpo, carácter, po-
tencia de sabores y finura en el final.

De un intenso color rubí púrpura este 
vino muestra un delicioso aroma a 
fruta negra (frambuesa, cereza) jun-
to con matices minerales. En boca es 
pleno y aterciopelado, jugoso, con un 
postgusto afrutado y persistente, con 
una sensación de perfecto equilibrio.

Aromas de fruta negra madura, especia-
dos (pimienta negra, cardamomo) y notas 
minerales (grafito). Con cuerpo, boca po-
tente y elegante y un final largo y persistente.

D.O. Cariñena D.O. Cariñena

D.O. Cariñena D.O. Cariñena
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V I Ñ A

A L B E R D I

V I Ñ A

A R D A N Z A

G R A N  R E S E R V A 

9 0 4

Presenta un vivo color rojo granate de 
capa media e intenso borde rosado. La 
nariz destaca por la intensidad de fres-
cos aromas de frutos rojos maduros, 
fresas silvestres, grosellas y frambuesas, 
con un fondo balsámico de vainilla, car-
amelo tostado, panadería, café y mentas 
dulces. La entrada en boca es aromática, 
cálida, con buena estructura y equilibrio,

Destaca su color rojo picota, intenso, 
brillante y limpio.  La primera impresión 
en nariz es de enorme frescura gracias a 
unas notas de cereza y casis que se ensam-
blan con notas de pimienta negra, tabaco, 
nuez moscada, café, caramelo y vainilla 
de la crianza en barrica. Entrada amable 
en boca, sabroso, suave frescura, agrad-
able estructura y equilibrado en acidez.

Color rojo cera con borde rubí, limpio, 
brillante y vivaz. En nariz se presenta 
de alta complejidad, bouquet cremoso, 
con notas especiadas, a canela en rama, 
vainilla, chocolate en polvo, caja de tab-
aco y un fondo de sotobosque que dan 
paso a compota de frutos rojos y licor 
de cereza. Sabroso en boca, con bue-
na textura, es equilibrado y  fresco en 
boca, con domados y elegantes  taninos. 

D.O. Rioja D.O. Rioja D.O. Rioja
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A S T E R  C R I A N Z A

F I N C A

S A N  M A R T I N
M A R T E L O

L A G A R  D E  C E R V E R A

Color picota negra cerrado, casi negro, 
limpio y brillante, capa alta. En nariz, 
alta intensidad de frutos del bosque 
maduros, grosellas, moras, de flores de 
violetas e hinojo, con un fondo com-
plejo de especias dulces, laurel, aceitu-
na negra, regaliz, cedro, incienso, hoja 
de tabaco y polvo de cacao. En boca es 
potente, de gran estructura y equilibrio.

Rojo cereza intenso, de capa media alta y 
borde rosado, limpio y brillante. En na-
riz destaca por la alta intensidad de aro-
mas, moras rojas, fresas silvestres, notas 
de sotobosque, con un fondo balsámi-
co, anisado, de regaliz dulce, canela y 
cedro que redondean un fino bouquet. 
En boca sobresale su textura aterciope-
lada y buen equilibrio de la acidez.

Color granate intenso con capa media-al-
ta, limpia y brillante. En nariz notas afru-
tadas, primando las moras y frutas del 
bosque y toques balsámicos en el fondo.
Buena estructura en boca, equili-
brado con una buena acidez, tani-
nos elegantes y un retrogusto 
largo y agradable donde vuelven a so-
bresalir las notas afrutadas y balsámicas.

Color amarillo con reflejos verdosos, 
limpio y  brillante. Sobresale su gran in-
tensidad aromática, con matices de fru-
tas de hueso como el melocotón, frutas 
blancas como la pera y manzana mad-
uras y la fruta de membrillo y, además, 
un notable fondo cítrico de hoja de lim-
onero. Junto a su boca golosa disfru-
tamos de su amplitud y frescura, jun-
to a  una acidez muy bien integrada.

D.O. Rioja D.O. Rioja

D.O. Ribera del Duero D.O. Rias Baixas
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M A R Q U E S  D E  M U R R I E T A
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R E S E R V A
C A S T I L L O  Y G A Y

G R A N  R E S E R V A
D A L M A U

Elaborado con las variedades: tempra-
nillo, graciano, mazuelo y garnacha. 
Elegancia, equilibrio y regularidad. De 
color cereza brillante, en nariz ofrece 
aromas de fruta refinada que combinan 
a la perfección con las notas florales, 
balsámicas, especiadas y los toques de 
roble precisamente medidos por unas 
manos expertas. Su boca es jugosa y 
rica, con elegancia y levemente tostada.

De vivaz color guinda que aventura una 
complejidad asombrosa. En nariz de-
spliega una intensidad aromática que 
nos seduce por sus frutas rojas, notas 
florales, a trufa, incienso y toques es-
peciados. En boca es una caricia de 
textura satinada. Un gran reserva que 
luce músculo, elegante bouquet, inten-
sidad frutal y un equilibrio impecables

Lleno de matices e intensidad. Su nariz 
es compleja, aterciopelada, con explosión 
de aromas a frutas silvestres, chocolate 
negro y notas minerales, elegantemente 
conjuntados con tostados cremosos de 
su paso por la barrica francesa. Un vino 
elegante y fuera de lo común que impre-
siona extraordinariamente en todos los 
sentidos, con cuerpo y muy armonioso.

D.O. Rioja D.O. Rioja D.O. Rioja
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R O S E C A P E L L A N I A
P A Z O

B A R R A N T E S

De color rosa vivo pálido, lleno de 
vida y elegancia. Frutosidad y frescu-
ra dentro de una sutil contundencia.

Asombrosa complejidad. De color am-
arillo dorado brillante. Su nariz es seria 
y profunda con aromas que van desde 
las almendras frescas a delicadas frutas 
blancas de hueso, orejones, notas de: miel 
blanca, menta, hoja de té y caramelo, con 
una salinidad particular y notas tosta-
das. En boca es voluminoso y elegante, 
fresco y con una muy buena acidez que 
le alargará la vida durante varios años.

Un blanco que seduce la nariz con sus 
intensos aromas florales, frutales y 
balsámicos: que enamora en boca por 
su profundidad, elegancia y frescor, a la 
par que sorprende por su versatilidad 
gastronómica. Pazo Barrantes armoniza 
cuerpo y sutileza, complexidad y exuber-
ancia, longevidad y disfrute inmediato.

D.O. Rioja D.O. Rioja D.O. Rias Baixas
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L U I S  C A Ñ A S
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C R I A N Z A R E S E R V A
R E S E R V A

F A M I L I A

Color rojo picota. En nariz desta-
ca su carácter frutal con notas de 
fresa y plátano, aparecen recuer-
dos, vainilla, madera de cedro, ho-
jarasca, junto con notas balsámicas.
En boca es envolvente y denso con tani-
no potente pero redondo. En retrogusto 
vuelve a aparecer recuerdos de fruta y la 
acidez que refresca el conjunto del vino.

Bien cubierto. En nariz es muy agradable, 
sutil y elegante, con clase, muy complejo, 
recuerdos de maderas finas, fruta madu-
ra, café. En boca es graso, redondo, un-
tuoso y bien estructurado, tanino jugoso. 
En retroolfacción aparecen matices es-
peciados y notas de fruta negra madura.

Color rojo picota muy cubierto. En na-
riz es intenso y muy complejo. Desta-
can su fruta negra madura, matices 
lácteos, reforzados por el tostado de 
la barrica. Notas especiadas y matices 
terrosos junto con notas licorosas. En 
boca es amplio, con mucho volumen, 
un paso sostenido y sin aristas. Final 
contundente y sabroso donde apare-
cen notas de regaliz y chocolate amargo.

D.O. Rioja D.O. Rioja D.O. Rioja
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C A I R  C U V E E

A M A R E N

B L A N C O

A M A R E N

C R I A N Z A

C A I R

Color rojo picota. En nariz es intenso con 
un conjunto aromático sugerente y com-
plejo, con notas de fruta madura y confi-
tura, matices de caramelo, recuerdos lác-
teos sobre fondo ligeramente ahumado. 
En boca es amable, sedoso, con un tani-
no dulce y redondo. Notas de fruta roja 
y negra sobre madura, cacao y vainilla.

De color amarillo pajizo de gran in-
tensidad aromática, donde se mezclan 
notas de fruta en almibar y pastelería. 
En boca es suave y redondo, con una 
gran complejidad de matices cítricos 
(cascara de limón), recuerdo de piña, 
notas de tabaco pipa y plantas aromáti-
cas, con final mineral y muy elegante. 

Color rojo picota bien cubierto. Inten-
so en nariz donde se entrelazan matices 
lácteos y recuerdos de fruta roja madura. 
Al fondo aparece la madera con notas de 
madera de cedro y hojarasca. Potente en 
boca pero con elegancia. Paso envolvente 
con equilibrio de principio a fin. Final con 
notas de fruta roja, típico de la garnacha

Color rojo picota bien cubierto. En na-
riz es intenso, equilibrado, con notas 
maduras finas, cuero y chocolate ne-
gro. Recuerdos Lácteos muy agrad-
ables. En boca es amplio y contunden-
te, equilibrado. Paso carnoso con un 
tanino dulce. Final largo y persistente.

D.O. Rioja D.O. Rioja

D.O. Ribera del Duero D.O. Ribera del Duero
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V I Ñ A  R E A L
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C R I A N Z A

Color rojo cereza mad-
ura, aroma complejo y 
elegante combinando 
perfectamente las no-
tas primarias de fruta 
madura con el carácter 
propio de la crianza en 
barrica de roble, aromas 
de madera finas, con 
recuerdos a cacao y es-
pecias. En boca es am-
plio y carnoso, con no-
bles taninos maduros.

Vino de capa alta, de 
color rojo-cereza. Muy 
elegante en nariz re-
saltando notas espe-
ciadas y de maderas 
finas con un toque 
muy expresivo de fru-
ta muy madura, com-
potada. Un vino am-
plio en boca con gran 
estructura, un tani-
no bien redondeado.

En nariz recuerdos 
francos de fruta roja y 
negra en sazón, espe-
ciados dulces y tosta-
dos en segunda instan-
cia. Entrada en boca 
con tonos golosos, una 
buena traza de acidez, 
equilibrado, uno de 
esos vinos de crian-
za, con fruta y made-
ra siempre en buen 
tono, con paso amable.

Rojo rubí, limpio, de 
capa media, nariz de 
frutos rojos y vainil-
las, intensa. En boca 
es amplio, sabroso, con 
sensación cálida y de 
largo post gusto, muy 
redondo, y equilibrado.

Cereza picota con ri-
betes purpura y seno 
de capa alta. Muy bue-
na intensidad en nariz 
incluso a copa parada, 
combinando especias 
de maderas nobles con 
una fruta negra madura 
de tipo mora y ciruela, 
pero con notas de cas-
sis y un fondo balsámi-
co que recuerda al 
chocolate mentolado .

R E S E R V A A S U A C O N T I N O
V I Ñ A  D E L

O L I V O

D.O. Rioja D.O. Rioja D.O. Rioja D.O. Rioja D.O. Rioja
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C . V . N . E
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C R I A N Z A

Color cereza brillante 
con matices violetas. 
En nariz aromas de 
bayas rojas, perman-
ecen notas balsámicas 
de su crianza en made-
ra ya que muestra una 
elegancia en la boca, 
pero a la vez muy ani-
mada, con algunas no-
tas de especias y una 
acidez equilibrada.

Buena intensidad 
aromática destacando 
las frutas del bosque y 
el regaliz que se com-
plementan en un per-
fecto equilibrio con las 
vainillas y los tostados 
procedentes de la barri-
ca de roble americano. 
A su paso por el paladar 
nos deja sensaciones de 
equilibrio y redondez.

Elegante color amaril-
lo pálido con reflejos 
verdosos. Aromática-
mente atractivo por sus 
características notas de 
frutas tropicales, con 
toques cítricos y herbá-
ceos como el hinojo y el 
boj. A esto le sumamos 
el frescor, y la amabili-
dad percibida en boca.

Capa alta de color cere-
za picota con matices 
rojo brillante. En na-
riz resaltan aromas a 
frutos del bosque y 
regaliz perfectamente 
equilibrados En boca 
expresa su elegan-
cia debida a un tani-
no amable que aporta 
redondez y frescura.

Intenso color granate 
cereza picota.Vino de 
gran complejidad y cal-
idad aromática, desta-
can los aromas de fruta 
en compota, regaliz de 
palo, y los procedentes 
de la crianza y enve-
jecimiento, tales como 
aromas especiados y 
balsámicos. Aparecen 
también ligeras vainil-
las, toffes y chocolates.

R E S E R V A
B L A N C O 

R U E D A

I M P E R I A L

R E S E R V A

I M P E R I A L

G .  R E S E R V A

D.O. Rioja D.O. Rioja D.O. Rueda D.O. Rioja D.O. Rioja
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C A M P I L L O
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C A M P I L L O

C R I A N Z A

C A M P I L L O

R E S E R V A

Limpio y brillante. Atractivo cereza 
picota que evoluciona a rubí. En na-
riz gran intensidad, notas a fruta fresa, 
notas dulces y cálidas de madera, y un 
fondo tostado. Paso agradable, sabro-
so. Final largo en boca, suave y tostado.

Limpio, brillante, intenso cereza pico-
ta, con reminiscencias moradas. Gran 
intensidad en nariz, notas tostadas, 
dulces y especiados. Sabroso y carno-
so. Final muy largo, agradables recuer-
dos tostados y buena expresión frutal.

D.O. Rioja D.O. Rioja
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C O N D E S A  L E G A N Z A

V E R D E J O

P O R T I A

R O B L E

P O R T I A

V E R D E J O

M A R Q U E S  V I T O R I A

C R I A N Z A

Limpio, brillante, amarillo dorado con 
matices verdosos. Muy intenso, marca-
damente vegetal, con matices frutales y 
florales en el fondo. Fresco, buen paso, 
buena acidez y homogéneo. Final me-
dio, con agradables toques herbáceos.

Limpio, brillante, de intenso col-
or granate con destellos púrpu-
ra. Intenso en nariz. Marcados aro-
mas tostados, fruto de la crianza en 
barrica. Fruta fresca. Buen paso, estruc-
turado y tanino redondo. Equilib-
rado. Final medio en notas frutales.

Presenta un tono dorado con reflejos 
verdosos. En nariz es intenso y comple-
jo, con notas de fruta tropical y de hue-
so, como melocotón, con toques cítricos 
y agradables notas herbáceas. En boca 
es fino y elegante, de paso muy equilib-
rado, con ligeros matices amargos. Pre-
senta un final largo con notas herbáceas.

Limpio, brillante, atractivo color cereza 
picota con evolución rubí. En nariz es 
cálido, notas secas a barrica, vainilla y 
canela. En el fondo, moras y fresas. En 
boca es estructurado, de tanino ligero. Fi-
nal largo, con predominio de la madera.

D.O. Ribera del Duero D.O. Rueda

D.O. Rueda D.O. Rioja
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P R O T O S
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P R O T O S

R O B L E

P R O T O S

V E R D E J O

De color rojo cereza con ribete púrpura, 
limpio y brillante. En nariz muy expre-
sivo, potente, complejo, con fruta fres-
ca, especias dulces, notas de bayas rojas. 
En boca sabor intenso, afrutado, tosta-
dos, con taninos redondos y buen final.

Color amarillo pajizo con reflejos verdo-
sos, limpio y brillante. En nariz potente, 
afrutado, con notas de manzana verde, 
cítricos y frutas tropicales, flores blancas, 
hierbas aromáticas y notas de hinojo. En 
boca muy fresco, con buena acidez, sabor 
intenso, afrutado, equilibrado, complejo, 
con un final largo y ligeramente amargo.

D.O. Ribera del Duero D.O. Rueda
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P R O T O S

C R I A N Z A

P R O T O S

R E S E R V A

P R O T O S

2 7

De color rojo cereza oscuro con ribete 
granate, limpio e intenso. En nariz fru-
tas rojas, minerales, coco, madera y 
toques de especias, potente, expresivo 
y elegante. En boca potente, afrutado, 
tostados, intenso, con buena acidez 
y final largo y ligeramente ahumado.

De color rojo cereza oscuro, intenso, con 
ribete granate. En nariz potente, frutas 
negras, notas tostadas y lácteas, especias. 
Complejo y elegante. En boca potente, sa-
bor intenso, afrutado, tostado y especiado, 
con taninos redondeados, buena acidez, 
buena estructura y con final muy largo.

Es un vino fresco, intenso, complejo y el-
egante en nariz con una amplia gama de 
matices, donde la fruta que nos aporta la 
variedad se integra de manera perfecta 
con los aromas terciarios que aparecen a 
lo largo de la crianza. En boca la potencia, 
concentración, persistencia, redondez y 
equilibrio nos van a proporcionar un vino 
de largo recorrido, que va a ir mejoran-
do en la botella durante mucho tiempo.

D.O. Ribera del Duero D.O. Ribera del Duero D.O. Ribera del Duero
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P A G O  D E  C A R R A O V E J A S
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P A G O  D E

C A R R A O V E J A S

C A R R A O V E J A S

R E S E R V A
E L  A N E J O N

Color muy intenso. En nariz infini-
dad de matices. Bien integrada fru-
ta y madera. Taninos muy dulces. 
Corpulento, untuoso y largo. Doble 
sensación de volumen y de suavi-
dad de taninos, así como un notable 
potencial de envejecimiento y mati-
ces florales que acompañan a la fruta.

Las notas de fruta están completamente 
fundidas con las de madera, los taninos 
aportan textura y redondez y el final es lar-
go e intenso. Color rojo cereza. Balsámi-
co, fruta muy madura, bien integrada 
con los tostados de la madera. Sabroso, 
elegantes taninos dulces. Potente y largo.

Rojo púrpura con ribetes del mis-
mo color. Nariz compleja y sug-
estiva; frutas rojas, notas de lác-
teos, tostados y especias. Poderoso y 
elegante. Bien estructurado y equilibrado.

D.O. Ribera del Duero D.O. Ribera del Duero D.O. Ribera del Duero
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C U E S T A  D E

L A S  L I E B R E S
Q U I N T A  L U N A O S S I A N

Intenso rojo cereza, muy cubierto y 
conservando juventud en los reflejos vi-
oláceos, que menguarán con la estancia 
en botella. Fruta madura bien combi-
nada con intensos tostados y especias. 
El posgusto deja la boca saturada de las 
sensaciones propias de un gran vino.

Es un vino de nariz frutal y limpia, pero 
huyendo de las frutas tropicales. Sus 
aromas son de flores blancas, frutas de 
hueso (melocotón) y cítricos (limón, 
mandarina), aunque de intensidad me-
dia, ya que el objetivo de la bodega es 
potenciar más los matices y la finura 
por encima de la potencia aromática.

Un gran blanco al estilo borgoñón. Un 
blanco de guarda, elaborado con uva 
verdejo de viñas viejas prefiloxéricas (pie 
franco), cultivadas ecológicamente en la 
zona de mayor altitud de Rueda, fermen-
tado y criado en barricas y fudres de ro-
ble en el antiguo Monasterio del Parral.

D.O. Ribera del Duero D.O. Castilla y León D.O. Castillo y León
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M A U R O
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M A U R O

Estructurado, equilib-
rado, sedoso, pleno de 
fruta madura, Perfil 
aromático en la línea 
de la casa con una fru-
ta limpia, madura y 
expresiva. Opulencia 
y suavidad van de la 
mano en una boca den-
sa, melosa y sin aristas.

Vino de guarda, con 
enorme concentración, 
complejidad y ele-
gancia. Gran riqueza 
aromática, fondo min-
eral. Amplio, de tanino 
apretado. Nervio y en-
ergía contenida en un 
vino de largo recorrido.

Color rojo picota inten-
so, bien cubierto. Nariz 
elegante con intensos 
aromas a fruta negra 
madura y complejos 
aromas procedentes de 
la madera, especias, re-
galiz, tostados... En la 
boca es amplio, graso 
con un tanino maduro, 
armónico y equilibrado. 

Intenso y cremoso en 
nariz con predominio 
de fruta negra y una 
penetrante minerali-
dad. Demuestra casta y 
frescura en la boca con 
taninos bien perfila-
dos, estructura ceñida 
y magnífica armonía.

Vibrante, dinámico. 
Con un tanino sut-
il. Fruta cristalina y 
moderada opulencia.. 
Recomendado con 
carnes a la brasa, asa-
dos, legumbres, guisos 
y quesos curados.

M A U R O  V S A A L T O S A N  R O M A N G A R M O N

D.O. Castilla y León D.O. Castilla y León D.O. Ribera del Duero D.O. Toro D.O. Ribera del Duero
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V E G A  S I C I L I A  +  P I N G U S
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A L I O N
V A L B U E N A

5 º  A Ñ O

V E G A  S I C I L I A

U N I C O

Color rojo oscuro con borde ligera-
mente teja. Con capa alta y lágrima 
fina. Limpio y brillante. En boca es 
de gran ataque, elegante y de amplio 
recorrido, con presencia, acidez ex-
acta y taninos bastante vivos. Final 
largo y persistente muy agradable.

De color cereza granate con ribete anaran-
jado, con una buena acidez compensada 
con un rotundo grado alcohólico. Con 
un matiz de fruto rojo maduro. En boca, 
tiene una estructura con más cuerpo que 
el Vega Sicilia Único pero con la comple-
jidad de la asociación vinoso-afrutado.

Es el vino de referencia de Vega Sicilia, 
aunque comparte con el resto de los vi-
nos de la bodega su destello especial. 
Procede de las viñas más viejas de la 
propiedad y en su composición, además 
de tempranillo, entra más cabernet sau-
vignon que merlot. Tiene un intenso 
color cereza madura. En el aroma prev-
alecen los toques tostados de la madera..

D.O. Ribera del Duero D.O. Ribera del Duero D.O. Ribera del Duero
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P S I

Color cereza picota oscuro con 
ribete violáceo. Nariz limpia y 
pronunciada en la que destaca 
una intensa fruta roja, acom-
pañada de sutiles y elegantes 
aromas proporcionados por la 
madera, balsámicos que refres-
can y toques especiados y mi-
nerales que le dan complejidad. 

De color rubí oscuro y denso. 
Nariz muy concentrada con 
moras, ciruelas, notas especia-
das, cueros y tabaco. Boca, de 
ataque suave con presencia de 
la fruta percibida en nariz. Con-
centrado y con un largo final.

Color cereza, borde violáceo. 
Aroma expresivo, equilibra-
do, elegante, fruta roja, fruta 
madura. Boca sabroso, bue-
na acidez, taninos finos, largo.

Color negro amoratado. Fru-
ta en sazón, nota de licor, es-
peciados, torrefactos, bom-
bón. Sabroso, marcado por 
una grata rusticidad, con 
potencia, aromático, mad-
uro, tanino por redondear 
y final largo y persistente.

F L O R  D E 

P I N G U S

M A C A N

C L A S I C O
P I N T I A

D.O. Ribera del Duero D.O. Ribera del Duero D.O. Rioja D.O. Toro
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F R E I X E N E T
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V I N T A G E

R E S E R V A
Amarillo pajizo con 
tintes verdosos. Pre-
senta una burbuja fina 
y ligera corona.  Notas 
anisadas. Fresco y afru-
tado en nariz. En boca 
suave y de gran fres-
cor. Muestra toques de 
frutos secos y un final 
seco y de gran carácter.

ICE Rosé es un cava 
con un assemblage 
creado especialmente 
para ser disfrutado 
en copa de balón con 
grandes cubitos de 
hielo. Regala un in-
tenso aroma de frutas 
del bosque, frambue-
sas, endrinas y fresas, 
para mostrar todo su 
potencial en boca.

Color dorado con refle-
jos verdosos. Burbujas 
de gran sutileza y una 
bonita y persistente 
corona de espuma. En 
nariz sroma seduc-
tor y sugerente que 
se abre a notas flo-
rales de acacia y espi-
no blanco para luego 
continuar con un pun-
to afrutado de melo-
cotón y albaricoque.

Rojo picota intenso, ri-
bete cardenalicio. Nariz 
intensa con predomin-
io de fruta negra (ciru-
ela, mora), con toques 
especiados (clavo, pi-
mienta), recuerdos mi-
nerales y torrefactos. 
En boca una buena 
acidez, sabroso, carno-
so, con notable estruc-
tura y taninos dulces.

Rojo picota intenso, 
brillante, reflejos púr-
pura. En nariz potente, 
intenso, aromas fru-
tales, fruta confitada, 
fruta negra, fruta roja, 
moras, frambuesa, no-
tas balsámicas, notas 
especiadas, pimienta, 
clavo, notas minera-
les, grafito, notas to-
stadas, café, cacao, 
vainilla y notas lácteas.

I C E

R O S E

H E N R I

A B E L E

L O N G A Z

C R I A N Z A
L O N G U S

D.O. Cariñena D.O. Cariñena
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T O R R E S
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C E L E S T E

R O B L E
V E R D E O

V I Ñ A

E S M E R A L D A

Intenso color a moras. Nariz: picante e 
intenso con notas de regaliz, pimienta 
negra y frutas maduras (moras y cerezas).
Boca: afrutada con taninos maduros.

De bello color amarillo claro con re-
flejos verdes. Se caracteriza por unas 
marcadas notas de fruta tropical acom-
pañadas de notas cítricas y un toque de 
hinojo. Su intensidad en nariz se suma 
a su frescor, elegancia y un prolonga-
do postgusto en boca, donde apare-
cen de nuevo las notas de frutas verdes 
características de la variedad Verdejo.

En la nariz exhibe voluptuosas notas de 
frutos exóticos bien definidos, bien com-
plementados por los aromas secundarios 
procedentes de la fermentación (frutas 
maduras). De paladar sedoso y con sabia.

D.O. Ribera del Duero D.O. Rueda D.O. Penedés
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W A L T R A U D
J E A N  L E O N

B L A N C O

C H A M P A G N E

L A N S O N

Voluptuoso aroma de azahar y jazmín 
con frescas notas frutales y de bosque 
mediterráneo; sobre fondos de miel y de 
hinojo. Paladar de gran amplitud, sedo-
so, con elegante equilibrio entre los áci-
dos y los azúcares. Se aprecia también el 
noble carácter de las vendimias tardías.

De color dorado con matices verdosos, 
Aromas potentes y llenos de matices, 
vainilla, tostados, notas florales y hierbas 
de tocador y la fruta (albaricoque). Su 
paso por boca es amplio, graso, redon-
do y ligeramente especiado sobre fon-
do frutal, con un postgusto persistente.

Color rojo cera con borde rubí, limpio, 
brillante y vivaz. En nariz se presenta 
de alta complejidad, bouquet cremoso, 
con notas especiadas, a canela en rama, 
vainilla, chocolate en polvo, caja de tab-
aco y un fondo de sotobosque que dan 
paso a compota de frutos rojos y licor 
de cereza. Sabroso en boca, con bue-
na textura, es equilibrado y  fresco en 
boca, con domados y elegantes  taninos. 

D.O. Penedés D.O. Penedés
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M A R Q U E S  D E  V I Z H O J A
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M A R Q U E S

V I Z H O J A
Color amarillo pajizo 
con notas verdosas. 
Aroma fresco, fino y 
penetrante con toques 
frutales. Su sabor fino, 
equilibrado, le recuer-
da a manzana, pera y 
a suaves notas cítricas.

Su color amarillo pa-
jizo con notas verdosas. 
De su aroma intenso y 
complejo, le recordará 
a manzana, pera e hi-
erbas aromáticas. Su 
sabor goloso, fran-
co, suave y afrutado. 

Su color amarillo pa-
jizo con notas verdo-
sas. De su aroma pleno 
y goloso, le recordará 
a fruta madura con 
rasgos florales. Su sab-
or fresco, carnoso, se-
lecto, cálido y diferente.

Elaborada a partir de 
aguardientes, mediante 
maceración y desti-
lación del alcohol junto 
con las hierbas que lo 
caracterizan. De color 
amarillo brillante con 
notas verdosas. Recu-
erda a las especies her-
báceas empleadas en su 
composición. Aroma 
intenso y aromático. 

Elaborada mediante 
fermentación y desti-
lación de orujos y uvas 
obtenidas a partir de 
uvas cosechadas. Es 
cristalino y transpar-
ente. Su aroma es el 
de los aguardientes 
más puros. Su gusto 
es fuerte, potente, pro-
logando su sabor en 
la boca largo tiempo.

T O R R E

L A  M O R E I R A

S E Ñ O R  D A 

F O L L A  V E R D E

L I C O R  D E

H I E R B A S
O R U J O

D.O. Rias Baixas D.O. Rias Baixas D.O. Rias Baixas
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F R O N T O N I O
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B O T I J O

R O J O
Un precioso rojo 
granate con intensos 
aromas de cerezas, mo-
ras y pimienta negra 
sobre un fondo espe-
ciado. Un vino intenso, 
fresco y afrutado, con 
taninos bien equilib-
rados y mineralidad 
intensa, lo que refleja 
toda la sencillez y el 
ingenio de un Botijo.

Rojo granate con ri-
betes azules. Violetas 
aromáticas , frambue-
sas y pimienta negra 
en nariz. Se trata de 
una garnacha fina y 
fresca, aterciopelada, 
procedente de viñas 
viejas con un matiz de 
carne ahumada. Fon-
do de romero y to-
millo mediterráneos.

Granate pálido. Fram-
buesa y fresa sobre 
mineral, pimienta 
blanca y fondo espe-
ciado. FML y enve-
jecimiento durante 10 
meses en cubas de hor-
migón, crea un estilo 
elegante sin casi made-
ra, austero y floral (Un 
5% viene de crianza en 
barricas de 300 litros)

Granate profundo. 
Aromas a cereza y 
ciruela con notas bal-
samicas y mentoladas. 
Canela, pimienta negra 
y mantequilla proce-
dentes de crianza en 
barrica del bosque de 
Allier de 300 litros du-
rante 11 meses. Seco, 
acidez refrescante y 
alcohol integrado con 
taninos atercipoelados.

Color rubí de capa 
media con lágrimas. 
El vino muestra sut-
iles aromas florales 
con frutas del bosque 
y toques ahumados. 
En la boca es fresco, 
con taninos medios 
y sabores elegantes 
a moras aromáticas, 
con un toque de cla-
vo y pimienta negra. 

E L 

C A S E T E R O

M I C R O C O S -

M I C O
F R O N T O N I O

C U E V A S  D E

A R O M

I.G.P. Valdejalón D.O. Campo de Borja I.G.P. Valdejalón I.G.P. Valdejalón D.O. Campo de Borja
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R E M E L L U R I
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L I N D E S  D E

R E M E L L U R I

R E M E L L U R I

R E S E R V A
R A M O N  B I L B A O

Color cereza picota, intenso, lim-
pio y brillante. Nariz muy aromática. 
Destaca una golosa fruta roja, fres-
ca, bien combinada con notas espe-
ciadas, balsámicas y tostadas. Es un 
vino tinto directo, fresco, honesto. 
Buen ataque y buen recorrido, envol-
vente, lleno de sensaciones afrutadas.

Cereza picota con borde granate. En 
nariz buena carga de fruta roja, acom-
pañada de agradables notas de vainilla 
y canela. En boca textura satinada, con 
taninos redondos, clásico y equilibrado.

Color rojo granate, de capa media, limpio, 
brillante y con presencia de lágrimas. En
nariz, presenta una intensidad media, fran-
co, con aromas de fruta negra fresca, regaliz
y notas dulces de crianza como nuez mos-
cada, canela y bollería. En boca es intenso,
de acidez media, tanino integrado y de cu-
erpo medio. En retronasal se percibe la fruta
negra y aromas de madera. Con armonía, 
equilibrado y listo para su consumo.	

D.O. Rioja D.O. Rioja D.O. Rioja
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2 0 0  M O N G E S

R E S E R V A

M A R Q U E S  D E  R I S C A L

R E S E R V A

E D U L I S

C R I A N Z A

Color rojo rubí intenso y profundo. 
Limpio y de buena intensidad, con 
aromas de fruta roja madura, taba-
co, cedro y trufa. Buen cuerpo, tani-
nos nobles y muy equilibrado. Sa-
broso y amplio, con notas de regaliz. 
Postgusto largo, sedoso y elegante.

Vino de color cereza muy cubierto, inten-
so y con apenas signos de evolución. En 
nariz es muy expresivo con notas de regal-
iz, canela y pimienta negra, donde la lar-
ga crianza en madera apenas se percibe, 
gracias a su gran complejidad y concen-
tración de fruta madura. En boca es fres-
co, con taninos pulidos muy agradables, 
con buena estructura pero fácil de beber. 

Rojo cereza intenso, de capa media, lim-
pio y brillante. En nariz predominan 
los aromas varietales de frutos rojos, 
como frambuesa y cereza, ligeras notas 
a regaliz y una madera muy bien ens-
amblada que aporta matices balsámicos 
con sutiles tostados. De entrada ligera, 
equilibrado, redondo y con buena aci-
dez. Tanino amable y bien estructurado.

D.O. Rioja D.O. Rioja D.O. Rioja
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N U M A N T H I A
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T E R M E S N U M A N T H I A T E R M A N T H I A

Rojo cereza brillante con tonos 
morados. Rico y complejo, en na-
riz es una suculenta paleta de todos 
los frutos negros y de delicadas no-
tas balsámicas, minerales y especia-
das. Intensos y frescos aromas a fruta 
y de especias y un toque de eucalipto.

Rojo oscuro, brillante y profundo. Na-
riz intenso, vivo y de gran complejidad. 
En boca nos seduce la gran vivacidad de 
la fruta. Es un vino de gran suculencia, 
carnosidad y fuerte estructura tánica.

Color profundo púrpura brillante. En na-
riz extremadamente rico y de gran com-
plejidad, en nariz es una extensa paleta de 
frutos negros y delicadas notas de regaliz, 
trufa, balsámicos y de especias. En boca 
es una verdadera experiencia en varias 
etapas con un final muy largo y complejo.

D.O. Toro D.O. Toro D.O. Toro
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A G U S T I  T O R E L L O
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B A R R I C A

B R U T

R E S E R V A

B R U T

N A T U R E

K R I P T A

Amarillo pajizo pálido con reflejos 
verdosos. Burbuja fina y abundan-
te, con buena formación de lágrima. 
Aroma intenso con notas afrutadas de 
manzana verde, junto a finos toques 
balsámicos, tostados y especiados 
que le confiere su paso por barrica.

Amarillo pajizo pálido con reflejos 
verdosos. Limpio y muy afrutado, con 
recuerdos de manzana, notas de car-
amelo y un fondo de hierbas frescas y 
toques balsámicos mentolados. Ele-
gante y equilibrado, frutal y fresco, con 
notas de manzana madura y almíbares.

Luminoso amarillo dorado pálido con 
reflejos verdosos. Burbuja fina y pequeña 
de evolución lenta, con formación de ro-
sarios y presencia de corona. Fino aroma 
de crianza, con notas de mantequilla y 
pan tostado, sobre fondos de fruta madu-
ra. Amplio desarrollo en su paso en boca, 
con el carbónico muy bien integrado.

Amarillo pajizo con reflejos dorados. 
Burbujas finas y persistentes, lentas en su 
evolución. Goloso en nariz con notas cre-
mosas a fruta madura, vainilla y suaves 
matices tostados con un fondo balsámi-
co y ahumado de buena complejidad. 
Fino y elegante en el ataque en boca.
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M O N T E N E G R O
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B I G A R D O

M E D I A N I A S V A R A  Y  P U L G A R

C A L L E J U E L A

B L A N C O  H O R N I L L O S

Uvas de distintas fincas familiares 
dentro de la zona de la D.O. Toro
(Valdefinjas y Los Llanos). Muestra 
de lo que se puede hacer en Toro si 
lo que se busca es frescor sin perder 
complejidad. Prácticamente la total-
idad del viñedo muy viejo (cerca de
100 años) y otras po-
cas de viñedo más joven. 

De las fincas Chibirique y Fefe y con 
cepas de entre 10 y 100 años en cordón 
trenzado. Vendímia entre la tercera se-
mana de septiembre y la última de oc-
tubre. Vinificación en cubos abiertos 
de hormigón con temperatura contro-
lada. Crianza nueve meses en barricas 
de roble francés de 228 y 500 litros de 
varios usos para no aportar aromas de 
madera al vino. Sin procesos de filtrado.

El pago de donde procede la uva de Vara 
y Pulgar es del pago Balbaína que es el 
pago más cerca del mar de Jerez, las uva 
que se destinan a vara y pulgar son las 
viñas de las faldas de ladera de una viña 
de Balbaína perteneciente a Jerez, con 
una capa orgánica inicial y fondo de sue-
lo de albariza, y de otra viña de Balbaína 
perteneciente al puerto de Santa María.

Los hermanos Blanco se han decidido a 
embotellar un vino blanco, o como dicen 
en la zona, un “mosto”. Un vino sin crian-
za biológica ni oxidativa. Escogido de una 
de sus mejores viñas en suelos de gran 
calidad. Un vino que refleja las calizas de 
la zona, que podría parecer austero, pero 
su poder mineral de la una sabrosidad 
que en pocos lugares se puede encontrar.

D.O. Valle de la Orotava V.T. Cadiz

D.O. Toro
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P E R E L A D A
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P E R E L A D A

B R U T
Presenta un color am-
arillo pálido. Buen 
desprendimiento de 
burbuja. Los meses 
de crianza han de-
sarrollado su fino 
aroma manteniendo 
unos ligeros matices 
afrutados. Su buena 
estructura, elegancia y 
amplitud sensorial le 
confieren una incon-
fundible personalidad.

Poco color, con lig-
era tonalidad amarillo 
verdosa, muy pálida y 
brillante. Aromático, 
ligeramente afrutado y 
delicadamente vigoro-
so. Chispeante, ligero 
y de agradable paladar.

Color rosa pálido, 
muy brillante. Ab-
ocado, aromático y 
ligeramente afruta-
do. Chispeante, ligero 
y exquisito paladar.

Color rosa brillante 
con aromas de frutos 
silvestres y matices 
florales: fresas, fram-
buesas, violetas, etc. 
En boca, una vivaz 
presencia carbónica 
muy bien integrada. 

Color amarillo muy 
pálido con ligeros to-
nos verdosos. Lím-
pido y brillante. Con 
desprendimiento de 
finas burbujas. Aro-
ma limpio y afruta-
do, muy expresivo de 
la variedad Moscatel.
Sabor a fruta fres-
ca, buen equilib-
rio, largo, sabroso y 
persistente en boca.

B L A N C

P E S C A D O R

C R E S T A

R O S A

L A M B R U S C O

C R E S T I S S I M O

M O S C A T O

C R E S T I S S I M O
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E L  E S C O C E S  V O L A N T E
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E S  L O  Q U E  H A Y

M A N G A

D E L  B R U J O

M A N D A

H U E V O S

C U P S  &  R I N G S

A L B A R I Ñ O

De color morado oscuro con borde 
pálido. Aromas pronunciados de vio-
letas trituradas y zarzaparrilla. Inten-
so pero refinado con fruta perfumada 
y hierbas silvestres de montaña. Con 
cuerpo, con taninos redondos, aci-
dez crujiente y un final mineral largo.

De color morado oscuro con borde rojo 
rubí. Pronunciados aromas de frutas 
negras, pimienta, humo y pan tostado. 
De cuerpo completo con taninos equil-
ibrados. El paladar muestra densas fru-
tas negras, cerezas con un largo final 
ahumado / tostado. Mineral y complejo

Viña vieja roja, contiene un pot pourri de 
variedades con alrededor del 85% de Gar-
nacha Tinta Fina y el resto es una mezc-
la de Garnacha Blanca, Moristel y Boba.

De color paja dorada pálida. En la na-
riz pronunciada intensidad de manzana 
al horno con notas cremosas de avena 
y canela. De sabor fresco y de boca lle-
na con acidez persistente y notas sali-
nas provenientes del envejecimiento.

D.O. Calatayud D.O. Calatayud

D.O. Calatayud D.O. Rias Baixas
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C A V A  R E A L  D E  A R A G O N



Bodegas Carlos Valero 75

R E A L  D E  A R A G O N

B R U T

R E A L  D E  A R A G O N

R E S E R V A

De elegante color amarillo pajizo con 
destellos verdosos. La burbuja es fina y 
potente. En nariz es complejo. En boca 
tiene un paso amplio y bien estructurado.

Color amarillo pálido. En nariz po-
see un aroma afrutado con un fondo 
de aromas a bollería y frutos secos. En 
boca suave y equilibrado. Armónico 
y elegante, posee cuerpo y estructura.
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L L O P A R T
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L L O P A R T

B R U T  N A T U R E  R V A

L L O P A R T

L E O P A R D I

Color amarillo oro. Burbuja muy 
fina. Aromas complejos de larga cri-
anza. En la boca es amplio y estruc-
turado muy cremoso, con per-
fecto equilibrio azúcar y acidez.

Color dorado pálido, muy brillante. Bur-
buja rosario. Aroma complejo, con ele-
gantes notas especiadas. Gusto equilibra-
do, seco y suave, delicadamente sabroso y 
con tonos de prolongado envejecimiento.
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I N T E R N A C I O N A L
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D E S I R A T  S Y R A H

P A Y S  D E  L ’ A R D E C H E

D R  L O O S E N 

R I E S L I N G

V I L L A  W O L F

G E W Ü R Z T R A M I N E R

B O L A N D 

C A P P U C C I N O

Elaborado con uvas 100% Syrah cul-
tivadas en Saint-Joseph, posiblemente 
uno de los vinos con mejor relación cali-
dad-precio del norte del Ródano. Vinifi-
cación tradicional sin madera.  Con tan 
solo un 12% vol. es un vino fresco y vivo 
con una jugosa fruta roja cereza y una de-
liciosa nota de pimienta, una agradable 
mineralidad granítica. Invita a beber.

Elaborado con uva procedente de suelos 
pizarrosos y en terrazas. Este es un vino 
que expresa la elegancia y el estilo de los 
Rieslings clásicos del Mosela. Es refres-
cante, frutal y posee un toque mineral 
particular. Un vino embaucador con una 
nariz compleja pero sobria con aromas 
de manzanas, melocotón y flores blan-
cas. En boca da paso a una expresión 
refrescante y pura de fruta blanca.

Este vino es puro e intenso con aromas 
típicos de Gewürztraminer en un reg-
istro sutil y fresco. Deliciosamente ju-
goso con una textura suave y un dulzor 
agradable y que casi pasa desapercibi-
do. Aromas de especias y pétalos de ro-
sas. Acompañar con Aperitivom Ensal-
adasm Comida especiadam Verduras 
(espárragos) o Quesos de pasta blanda.

Las uvas seleccionadas de Pinotage 
provienen de viñedos del área de Paar-
deberg en Paarl de suelo de pizarra 
profunda que maduran más tarde, lo 
que resulta en un tiempo maduración 
más largo y pero sin sobre maduración. 
Color tinta. Nariz extravagante de café 
moka, chocolate negro y frutos secos to-
stados, ciruela oscura y arándano dulce 
con un final de roble francés de cedro .

D.O. Mosel

Francia

D.O. Pfalz
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V A R I O S
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L L E I R O S O

C R I A N Z A

T R A N S H U M A N T E

C R I A N Z A

C A S T E L O  M E D I N A

V E R D E J O

B O S Q U E  D E 

M A T A S N O S

De color rojo cereza con ribete granate. 
Limpio y brillante. En Nariz fruta roja 
con intensidad, ligeros tostados y tor-
refactos, e incluso algunos aromas ahu-
mados muy finos. En boca  tiene muy 
buena entrada, sedoso, redondo, con 
taninos dulces y buena acidez. Nos deja 
un retrogusto de sensaciones especia-
das. Sin aristas. Muy agradable de beber.

Color intenso, color rojo cereza picota, 
casi atintado, con matices granates en 
capa fina. En nariz presenta una intensa 
y compleja combinación entre aromas 
tostados de madera, especias y canela. 
En boca es un vino amplio, sedoso, muy 
estructurado, sabroso y persistente.

Amarillo pajizo con tonos ver-
dosos, brillante y cristalino. Aro-
mas a hierba cortada, anisados, hi-
nojo, heno y manzana. En boca es 
amplio, potente, fresco y muy equilibrad

De color picota brillante, es intenso, denso 
y muy bonito. En la nariz es agradable, lim-
pio, complejo, profundo y de intensidad 
aromática muy alta. Entrada amplia, en la 
boca es intenso, carnoso, sedoso y potente 
pero de taninos muy elegantes, frutal.

D.O. Somontano D.O. Rueda

D.O. Ribera del Duero D.O. Ribera del Duero
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L I C O R E S  Y  E S P I R I T U O S O S
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W H I S K Y



84 |Bodegas Carlos Valero

M A C A L L A N G L E N R O T H E S C U T T Y  S H A R K
J O H N N I E 

W A L K E R

J  &  B
G L E N M O R A N G I E 

1 0
G L E N G R A N T C A R D H U
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A R D B E G W H I T E  L A B E L D Y C  8 B A L L A N T I N E ’ S

C H I V A S  R E G A L 

1 2

T H E

Y A M A Z A K I
H I B I K I

N I K K A  F R O M

T H E  B A R R E L
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G I N E B R A



Bodegas Carlos Valero 87

M A C A L L A N G L E N R O T H E S C U T T Y  S H A R K
J O H N N I E 

W A L K E R

J  &  B
G L E N M O R A N G I E 

1 0
G L E N G R A N T C A R D H U
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T A N Q U E R A Y
P U E R T O  D E 

I N D I A S
B E E F E A T E R S E A G R A M ’ S
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R O N
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B R U G A L Z A C A P A
A P P L E T O N

E S T A T E
C A C I Q U E

C A P T A I N

M O R G A N
N º  0

S A N T I A G O 

D E  C U B A
R O N M I E L
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A P E R O L + A P E R I T I V O S
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A P E R O L C A M P A R I C I N Z A N O  R O S S O
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V O D K A
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B E L V E D E R E S K Y Y S M I R N O F F C I R O C

V O X S N O W  L E O P A R D A B S O L U T B E L U G A
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B O U R B O N



96 |Bodegas Carlos Valero

W I L D  T U R K E Y J I M  B E A M
M A K E R ’ S

M A R K

F O U R

R O S E S
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L I C O R E S  Y  T E Q U I L A S
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F R A N G E L I C O C A R O L A N S
G R A N D

M A R N I E R
B A I L E Y S

E S P O L O N D O N  J U L I O S A U Z A B E L U G A
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C O G N A C ,  B R A N D Y  Y  O T R O S
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T E R R Y H E N N E S S Y M A G L O I R E C L É S  D E S  D U C S

T O R R E S  1 0 C O U R V O I S I E R B A I N E S L A  C A S T E L L A N A
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Toda la información referida en este catálogo es cierta salvo errores tipográficos.
Las imágenes pueden no concordar con el producto en cuanto a la añada de la botella. Será el comercial el que deberá de informar de la 
añada actual en stock.

Visita
www.bodegasvalero.com

y descubre nuestro catálogo completo
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